Amaranthwaffeln ( glutenfrei )

Fur ca. 10 Stuck

1259 Butter

1259 Zucker

1 P. Vanillezucker

2 Eier gross

100g Amaranthmehl

150g Buchweizenmehl

Y2 P. Weinsteinbackpulver
2,5dI Milch

Das Waffeleisen aufheizen.

Die Butter weich werden lassen. Eier, Zucker, Vanillezucker
und den Butter gut vermischen. Das Mehl und die Milch
beifigen, zu einem Teig verrihren.

Jeweils etwa 2 EL Teig in die Mitte der unteren Backflachen
geben und das Waffeleisen schliessen. Jede Waffel etwa 3 Min.
backen.

Tipp: Mit Schlagrahm und Saisonfrichten servieren.

An Stelle von Buchweizenmehl und Weinsteinbackpulver kann
auch Dinkelmehl und ubliches Backpulver verwendet werden

( nicht glutenfrei ).
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